
Weihnachtsangebot 2026



Feines aus unserer 
Weihnachtsbackstube

1 Lotus-Cheesecake 
Verführerischer Lotus-Cheesecake,  
festlich dekoriert mit einem goldbepuderten 
Schokoladenstern.  

CHF 4.30, Ø  8 cm

2 Cornet-Tannli 
Feines Blätterteig-Cornet in weihnachtlicher 
Tannenbaumoptik, gefüllt mit Vanillecrème und 
einem mit Couverture überzogenen Boden. 

CHF 3.40, 7.5 cm

3 Törtchen in Sternform  
Köstliche Sacherschnitte, überzogen  
mit feinster Vollmilchschokolade und 
festlichem Goldpuder. 

CHF 5.70, 7.5 cm

4 Gewürzschnitte (vegan) 
Verführt mit einer feinen Note ausgewählter 
Weihnachtsgewürze und einer zarten 
Schokoladenglasur. 

CHF 3.40
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4 Sämi, 250 gr., 30 cm 

CHF   7.10, offen 
CHF   8.00, verschweisst 
CHF 10.00, verpackt*

Grittibänzen – aus unserem goldprämierten Zopfteig
Ganz gleich ob das feine Teigmännli Grittibänz, Grättimaa oder  
Elggermaa genannt wird – am 6. Dezember wird das Traditionsgebäck 
in der ganzen Schweiz genossen. Natürlich sind die feinen Bänze 
auch nebst dem Samichlaustag bei uns erhältlich. 

Jeder Bänz ein Unikat: Leichte Abweichungen bei  
Grösse & Gewicht aufgrund von Handarbeit möglich. 

*Verpackt in Cellophan und mit Masche.

1 Kari, 50 gr., 12 cm 

CHF 1.90, offen 
CHF 2.80, verschweisst 
CHF 4.40, verpackt*

5 Franz-Sepp, 750 gr., 40 cm 

CHF 17.40, offen 
CHF 19.00, verschweisst 
CHF 22.50, verpackt*

2 Max, 100 gr., 20 cm 

CHF 3.10, offen 
CHF 4.00, verschweisst 
CHF 5.60, verpackt*

3 Grittli (Laugen), 100 gr., 20 cm 

CHF 3.60, offen 
CHF 4.50, verschweisst 
CHF 6.10, verpackt*

6 Remigi, 1000 gr., 50 cm 

CHF 23.80, offen 
CHF 25.40, verschweisst 
CHF 29.90, verpackt*
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Klassisch gut

Max mit Branchli  
Grittibänz mit  

Cailler-Branchli Milch

CHF 5.30 / Stk., 100 gr.

Weihnachtsring 
Liebevoll geformt aus  

herrlich fluffigem Zopfteig.

CHF 2.70, klein 
CHF 3.90, gross

Januarloch-Torte
Ring aus luftiger 

Studentenschnitte, umhüllt 
von zartschmelzender 

Schokolade. 
 

CHF  14.90, Ø 18 cm

Januarloch-Törtli
Ring aus luftiger 

Studentenschnitte, umhüllt 
von zartschmelzender 

Schokolade. 
 

CHF  2.70, Ø 7 cm

Rudolph 
Rudolph mit der 

Stupsnase: Dunkler 
Sablé-Teig mit feinster 

Ganachefüllung.

CHF  2.90, Ø 8 cm

Weihnachtskonfekt 
Brunsli, Mailänderli, 

Spitzbuben, Carac & Vanille-
sablés. Assortiert erhältlich 

(sortenrein ab 20 Stk.). 

CHF  13.30, 190 gr.

Smiley-Stern
Zarter Mürbeteig mit feiner 

4-Frucht-Konfitüre.

CHF  2.90, 11 cm

Mailänderli oder Zimtstern
Ihr liebstes Weihnachtskonfekt  

ganz gross in Sternform.

CHF  2.90 / Stk., 10 cm



Biber-Schnurre 
CHF  5.40, Ø 7.5 cm

Lebkuchen

Mit Klaus-Sujets 
CHF  2.10, 6 x 6 cm

Teddy
CHF  4.00, 14 cm

Chlous
CHF  5.90, 12 cm

Elch
CHF  4.70, Ø 10 cm

Lebkuchen-Herz 
CHF  4.70, 12 cm

Schnauz
CHF  5.50, 14 x 7 cm

Eckig mit Bär
CHF   6.40, 14 x 10 cm 
CHF 16.90, 22 x 16 cm 
CHF 25.90, 29 x 20 cm 

Rund mit Bär 
CHF  3.20, Ø 10 cm 

Wintersujet 
CHF 34.90, 20 x 29 cm

Weihnachtsbaum
CHF  4.60, 14 cm



Genussvolle Überraschungen

1

1 Lebkuchen-Post 
Ein süsser Gruss zum Anbeissen – und ein Gutschein für den nächsten Genuss-
moment. Die köstliche Lebkuchen-Post lässt sich ideal mit einem Felber-Gutschein 
kombinieren. Auf Wunsch ist auch eine Ergänzung mit einem Geldbetrag möglich – 
perfekt für Beschenkte ausserhalb der Felber-Region.  

CHF 13.90 (exkl. Gutschein), 17 x 14.5 cm 

Felber-MemberCard | Gutschein 
Mit dieser Geschenkkarte treffen Sie bestimmt jeden Geschmack. Wählen Sie 
einen Betrag nach Wunsch und die Beschenkten dürfen sich in unseren Filialen 
verwöhnen lassen.  

ab CHF 20.00 
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2 Spitzbube, Lebkuchen oder Sablé mit individuellem Fotodruck 
Ob Firmenlogo, persönliches Bild oder Grussbotschaft – Ihr Wunschmotiv wird mit 
Lebensmittelfarbe auf eine Zuckerfolie gedruckt und auf dem gewünschten Produkt 
platziert. In verschiedenen Grössen erhältlich, einzeln verpackt oder verschweisst – 
eine ganz besondere Überraschung zum Geniessen. 

Preis auf Anfrage, je nach Grösse und Ausführung



Geschenkartikel, die auf  
der Zunge zergehen
 
1 Truffes Maison  
Raffinierte Truffes, assortiert mit und  
ohne Alkohol, liebevoll verpackt. 

CHF 26.50, 12 Stück 
CHF 33.50, 18 Stück

2 Schnouserli 
Kommen immer gut an: Unsere feinen 
Schnouserli aus Vollmilch- und dunkler 
Schokolade, Haselnüssen sowie Mandeln, 
liebevoll verpackt.     

CHF 16.40, 110 gr. 
CHF 28.40, 220 gr. 

3 Sternenpralinés 
Feinste Pralinés in Sternform, assortiert  
ohne Alkohol in festlicher Verpackung. 

CHF 22.50, 9 Stück

4 Pralinés Maison 
Edle, zartschmelzende Pralinéauswahl  
mit und ohne Alkohol edel verpackt. 

CHF 26.50, 12 Stück    
CHF 33.50, 18 Stück 
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5 Truffes Champagne-Stange 
Die Königin der Truffes mit cremiger Füllung 
mit Cognac fine Champagne mit Alkohol, 
elegant verpackt.     

CHF 16.90, 5 Stück 
CHF 24.80, 10 Stück

6 Giandujahüppen in Filz-Wichtel 
Der süsse Filz-Wichtel macht mit seinen feinen 
Giandujahüppen auf sich aufmerksam - optisch 
und geschmacklich. 

CHF 13.60, 100 gr.

7 Schokalden-Wichtel 
Süsser Wichtel aus feinster dunkler und heller 
Couverture, veredelt mit goldener Mütze, 
liebevoll verpackt.  

CHF 7.90, 8 cm

8 Huusbranchli mit Wichtel 
Felber`s Huusbranchli: Feinste Schweizer 
Schokolade mit knusprigen Haselnüssen, 
verziert mit einem Weihnachtswichtel. 

CHF 7.20, 3 Stück
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Apéros & Team-Events

Team-Events und Workshops 
Entdecken Sie unsere aufregenden Eventangebote: von Backstuben-
führungen über kreative Workshops bis hin zu massgeschneiderten 
Anlässen! Ob für Firmenveranstaltungen, Vereinstreffen oder private 
Feste – unsere Angebote sind flexibel und auf Ihre Bedürfnisse zuge-
schnitten. Lassen Sie sich auf unserer Website inspirieren und teilen 
Sie uns Ihre Event-Ideen mit – wir verwandeln diese gerne in einen 
individuellen Anlass ganz nach Ihrem Gusto. 

Apéros & Catering – Ihr Anlass in unseren Händen
Ob für geschäftliche Veranstaltungen oder private Feiern, wir 
stellen sicher, dass Ihre Gäste mit einer Auswahl an liebevoll  
zubereiteten Köstlichkeiten verwöhnt werden. Lassen Sie uns 
gemeinsam den kulinarischen Rahmen Ihres Events gestalten: 
Kontaktieren Sie uns, um Ihre Wünsche zu besprechen.



UNSER ANGEBOT ENTSPRICHT 
IHREM GESCHMACK?

Dann freuen wir uns über 
Ihren Anruf oder eine E-Mail:

Tel. 062 923 85 80

office@felberbeck.ch

Felber AG
Dennliweg 21
CH-4900 Langenthal
www.felberbeck.ch

B2B: Gut zu wissen 
Individuelle Produkte passend zu Ihrem Unternehmen
Selbstverständlich fertigen wir für Sie auch personalisierte Köstlichkeiten an, 
deren Form und Farbe auf Ihren Firmenauftritt abgestimmt oder mit Ihrem  
Logo verziert sind.

Weihnachtskarten und Postversand
Sie möchten Ihren Mitarbeitenden, Kunden oder Geschäftspartnern mit einer 
persönlichen Grussbotschaft besonders viel Freude bereiten? Wählen Sie dazu 
einfach eines unserer Weihnachtskarten-Designs, übermitteln uns Ihr Logo 
sowie Ihren Wunschtext und wir erledigen den Rest für Sie.
Gerne unterstützen wir Sie in administrativen Anliegen und verpacken und  
versenden Ihre Präsente samt Weihnachtskarte mit der Schweizerischen Post. 
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